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DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE

Valori medi per 100 ml di prodotto

Energia kJ 3367/ kcal 819

Grassi g9l
di cui acidi grassi saturi gl2

Carboidrati go
di cui zuccheri go

Proteine go

Sale go

VARIETA OLIVE

Ottenuto da una selezione delle seguenti cultivar italiane:
Nocellara e Coratina.

PROFILO SENSORIALE

L'olio per la carne & caratterizzato da un fruttato di oliva
verde intenso e persistente, note marcate di pomodoro
verde ed erba fresca appena tagliata, intense sensazioni
aromatiche.

CONSIGLI D'USO E CONSERVAZIONE

Ideale sia a crudo che in cottura per esaltare il gusto di
carni cotte, tartare e carpacci.

Conservare in luogo fresco e asciutto, al riparo dalla luce e
da fonti di calore.

Olio d'oliva di categoria superiore ottenuto direttamente dalle olive e unicamente mediante procedimenti meccanici.

Confezionato da Olitalia S.r.l. via A. Meucci, 22/A Forli (FC).




